BODEGAS

QUINTA DE AVES

VOLCANIC WINE
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Este vino se elabora con uvas sobre-maduradas en el campo.
Tras la vendimia nocturna, la uva pasa por un proceso de
seleccion manual en mesa, para posteriormente macerar en
frio.

La fermentacion se dirige de forma minuciosa para, en el
momento oportuno, realizar una parada fermentativa de
forma controlada mediante la bajada de temperatura y
posterior filtracion, obteniendo asi el equilibrio adecuado
de azicar y acidez tan caracteristico de este vino.

Nuestro  Muscat  Volcanico realiza un  prensado en
atmosfera inerte con el fin de obtiener su mosto de forma
natural.

DATOS CLIMATICOS

La Campafa 2023 ha registrado unos
pluviométricos por debajo de la media de la zona.
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Invierno seco y muy fresco. El periodo Mayo y Junio resulto
unos de los mas calidos y lluviosos de los ultimos anos, con
una brotacion temprana y ausencia de heladas. La vendimia
tuvo lugar entre el 21 de Agosto y 07 de Octubre.

Un verano caluroso y la falta de agua propiciaron una
marcada sanidad de la uva y las condiciones necesarias para
la adecuada maduracion de la uva.

Excelente afiada con parametros de color y acidez,
cxccpcionalcs, empujan a la elaboracion de grandcs vinos.
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CAMPO DE CALATRAVA

FASE VISUAL

Tonalidad amarillo p;ﬂido ]impio y brillante.

FASE OLFATIVA

Nariz intensa, limpia, con notas citricas de mandarina y
naranja, al igual que albaricoque y melocoton maduro.

FASE GUSTATIVA

En boca es muy sabroso y persistente, con un perfecto
balance entre dulzor y acidez.

MARIDA]JE

Acompafia a aperitivos, todo tipo de tapas frias y postres
con frutas tropicalcs. Servir a 8 0 menos.

& AVES /é;l LAGUNAS @

VOLCANES ALTITUD BIODIVERSIDAD

75ClI.

0 ©

www.quintadeaves.es

9,5%VOL

ES ECO-002-CM
Agricultura UE



