
Nuestro Syrah es una plantación en espalderas sobre 
suelos profundos, pedregosos y frescos que obligan a las 
plantas a un esfuerzo por autorregularse, consiguiendo 
que la uva de lo mejor de sí. Vendimiamos de madrugada 
para aprovechar el frescor del alba y en pequeñas 
cantidades pasando posteriormente por mesa de 
selección manual.

Tras el encubado, se realiza un proceso de 
criomaceración de la uva a baja temperatura para realzar 
la expresión de la variedad y sus cualidades sensoriales.

Posteriormente, durante su fermentación, controlamos 
la temperatura con la finalidad de mantener el frescor 
obtenido durante el proceso de criomaceración. 
Continuamos con un descube manual y un posterior 
prensado muy ligero.

Gracias a la fermentación maloláctica y la crianza 
durante meses sobre sus lías, obtenemos la suavidad y 
franqueza aromática deseada, consiguiendo así un vino 
redondo y fresco.

DATOS CLIMÁTICOS

La Campaña 2023 ha registrado unos valores 
pluviométricos por debajo de la media de la zona.

Invierno seco y muy fresco. El periodo Mayo y Junio resultó 
unos de los más cálidos y lluviosos de los últimos años, con 
una brotación temprana y ausencia de heladas. La vendimia 
tuvo lugar entre el 21 de Agosto y 07 de Octubre.

Un verano caluroso y la falta de agua propiciaron una 
marcada sanidad de la uva y las condiciones necesarias para 
la adecuada maduración de la uva. 
Excelente añada con parámetros de color y acidez, 
excepcionales, empujan a la elaboración de grandes vinos. 

FASE VISUAL

Brillante y limpio con un tono vivo violeta.

FASE OLFATIVA

Intenso, con notas a fresa madura y frutos rojos. Un 
toque especiado con fondo de matices balsámicos.

FASE GUSTATIVA

Aterciopelado y persistente. Muy redondo, voluminoso, 
elegante y mineral.

MARIDAJE
Acompaña a quesos, foie de pato, embutidos, arroces, 
pastas, legumbres, carnes blancas y rojas. Servir entre 14º 
y 16º.

VOLCANIC WINE

Syrah 100%
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QUINTA       AVES DE
BODEGAS

www.quintadeaves.es

2023 Crianza
sobre lías.
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