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Nuestra uva Chardonnay crece en espalderas sobre suelos 
pedregosos y canto rodado. Practicamos poda en verde 
para concentra aromas y sabores, y vendimiamos de 
noche aprovechando el contraste térmico que genera la 
altitud de la finca y la laguna próxima al viñedo.

Tras una selección manual, las uvas se maceran de 
manera pausada y se prensan en atmósfera inerte para 
preservar su pureza. La fermentación a baja temperatura 
y la crianza sobre lías mediante el “bâttonage”, continua 
aportando al vino volumen y untuosidad.

DATOS CLIMÁTICOS

Tras dos años extremos, las lluvias hasta primavera 
repusieron las reservas hídricas, permitiendo a las cepas 
completar su ciclo sin estrés hídrico significativo, gracias a 
la calidad de los suelos de Campo de Calatrava, donde la 
profundidad y calidad de los suelos nos brindan una ventaja 
frente a condiciones adversas.

El invierno fue benigno, pero las bajas temperaturas a 
finales de abril afectaron algunas parcelas. Las olas de calor 
en julio y agosto tuvieron un impacto mitigado por una 
tregua climática a mediados de agosto. A pesar de estos 
desafíos, las viñas demostraron su resiliencia, logrando un 
ciclo equilibrado.

La vendimia comenzó el 19 de agosto con Chardonnay, 
destacando por su frescura, y culminó el 2 de octubre con 
un Syrah de gran madurez. Este año reafirmó que el terroir 
es dinámico y exige paciencia, adaptación y respeto por la 
naturaleza.

FASE VISUAL

Tonalidad pajiza con reflejos verdes muy elegantes, 
limpio y muy brillante.

FASE OLFATIVA

Expresividad muy varietal y nitidez aromática, donde 
destaca la frescura de la fruta como la manzana verde, 
melón y piña.

FASE GUSTATIVA

Entrada en boca voluminosa y aterciopelada. Suculenta y 
persistente con una acidez equilibrada.

MARIDAJE

Acompaña a pescados al horno, mariscos, verduras y 
arroces. Servir a menos de 8º.

Chardonnay 100%

��������

����

�������

�������

�������������

QUINTA       AVES DE
BODEGAS

www.quintadeaves.es

2024 Crianza
sobre lías.
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