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Nuestro “Vino de Parcela”. Procedente de nuestros vinedos
seleccionados de cepas de tempranillo con formacion en
vaso, con mas de 50 afios de antigtiedad, ubicados en la zona
mas alta de la finca (entorno a 7oom de altitud), en suclos
pedregosos.

La edad de las cepas regula de forma natural el escaso
numero de racimos, consiguiendo asi la calidad y
concentracion deseada en las uvas, ricas en color y aromas.
Estas confieren un cardcter y personalidad dnicos a nuestro
PHOENIX.

Trabajamos vendimias nocturnas y manuales realizando un
proceso de doble seleccion de la uva: primero en campo y a
continuacion en la mesa de seleccidon manual.

Posteriormente se procede a una maceracion en frio dias
antes de arrancar la fermentacion alcoholica. Al concluir las
fermentaciones, PHOENIX reposa durante 15 meses en
barricas nuevas de roble frances, aportando longevidad y
complejidad al vino.

DATOS CLIMATICOS

2020 fue un afo con menos lluvias que afos anteriores y
temperaturas moderadas antes y despucs del verano lo que
favorecio a un ciclo y desarrollo de la vid sin incidencias,
dando como resultados, vinos expresivos en nariz, francos y
frucales.
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Campo de Calatrava
DENOMINACION DE ORIGEN

FASE VISUAL

Rojo rubi intenso, limpio y brillante. Con lz’lgrima densa y
capa alea.

FASE OLFATIVA

Caracter muy varietal, con notas intensas de frutas del
bosque, regaliz y violetas. Aromas tostados y de nuez
moscada aportados por la barrica francesa nueva.

FASE GUSTATIVA

Entrada en boca untuosa, estructurada y con cuerpo.
Tension de taninos dulces y bien madurados. Perfecto
equilibrio entre fruta, frescura, mineralidad y la barrica.

MARIDA]JE

Acompana a carnes rojas, caza, guisos tradicionales y
quesos. Servir entre 16° y182.

& AVES /% LAGUNAS @

VOLCANES ALTITUD

75ClI.

BIODIVERSIDAD

15%VOL

0 ©

www.quintadeaves.es



