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Este vino se elabora con uvas sobre-maduradas en el campo.
Tras la vendimia nocturna, la uva pasa por un proceso de
seleccion manual en mesa, para posteriormente macerar en
frio.

La fermentacion se dirige de forma minuciosa para, en el
momento oportuno, realizar una parada fermentativa de
forma controlada mediante la bajada de temperatura y
posterior filtracion, obteniendo asi el equilibrio adecuado
de azicar y acidez tan caracteristico de este vino.

Nuestro  Muscat  Volcanico realiza un  prensado en
atmosfera inerte con el fin de obtiener su mosto de forma
natural.

DATOS CLIMATICOS

La afada 2025 estuvo marcada por un otofio seco y de
temperaturas suaves, un invierno moderado y un verano
excepcionalmente calido, con varias olas de calor entre
mayo y septiembre, que condicionaron el desarrollo del
vifiedo y adelantaron los ritmos del ciclo vegetativo.

La vendimia, iniciada el 12 de agosto con Chardonnay y
finalizada el 26 de septiembre con Garnacha, se caracterizo
por una menor produccion debido al estrés hidrico, pero
con una excelente sanidad de la uva y mayor concentracion.
La capacidad de adaptacion de nuestras vinas y el equilibrio
del suelo permiticron completar la maduracion sin
desequilibrios, confirmando que el terroir es un sistema
vivo, en constante evolucion, que exige interpretacion y
respeto en cada afada.

Campo de Calatrava
DENOMINACION DE ORIGEN

La vendimia comenzo el 19 de agosto con Chardonnay,
destacando por su frescura, y culmino el 2 de octubre con
un Syrah de gran madurez. Este afio reafirmo que el terroir
es dinamico y exige paciencia, adaptacion y respeto por la
naturaleza.

FASE VISUAL

De color amarillo Ppajizo, ]impio y brillante, invitando con
su tonalidad atractiva y luminosa

FASE OLFATIVA

En nariz destaca una gran expresion varietal de flores
blancas, azahar, citricos y ligeros toques tropicales.

FASE GUSTATIVA

En boca es fresco, jugoso y mantiene un equilibrio perfecto,
creando una sensacion memorable en el paladar.

MARIDA]JE

Acompafia a aperitivos, todo tipo de tapas frias y postres
con frutas tropicalcs. Servir a 8 0 menos.
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